RESTAURANT e GNADENTHAL

gast.freund.schafft.genuss.
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Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



DESSERT

Hausgemachte leichte Quarktorte

mit einem Tupfer Schlagrahm

Zuger Kirschtorte

vom Erfinderhaus der Kirschtorte —
Konditorei Treichler in Zug

Tonkabohnen-Mascarpone-Mousse «Trifle»
mit Aprikosenkompott und Haselnuss-Crumble

Karamellisierte Ananas ¢

mit Mangosorbet, gebackener weisser Schokolade
und Minz-Pistazien-Pesto

8.50

9.50

13.50

14.00



GLACE

Gerlhrter Wiener Eiskaffee

Kaffeeglacé und Vanilleglacé mit kaltem Kaffee
dazu Schlagrahm

Coupe Exotica

Cassis-, Orangen- und Mangosorbet

Coupe Danemark

3 Kugeln Vanilleglacé mit warmer
Schokoladensauce und Schlagrahm

Gndodeli Coupe

Haselnuss-, Schokoladen- und Vanilleglacé,
Loffelbiskuit, Baileys mit Schlagrahm

klein

klein

klein

klein

10.50
13.50

10.50
13.50

11.50
14.50

12.50
15.50



Coupe Romanoff 7%

Erdbeeren mit Vanilleglacé und Schlagrahm

Coupe Wundertite (Kinderdessert)

1 Kugel Marshmallowglacé mit Marshmallows,
Schlagrahm und Smatrties

Glacé und Sorbet nach Wahl

Vanille-, Kaffee-, Schokoladen-, salted Caramel-,
Haselnuss- und Kokosnussglacé

Vegane Sorbets: Orange, Cassis,

Erdbeere und Mango

klein

pro Kugel
mit Rahm

12.50
15.50

6.50

4.00
+1.70



VORSPEISEN

Gnodeli Salat ) 14.50

Gemischter bunter Blattsalat
mit Radieschen, Cherrytomaten, Mais,
Kernen und Sprossen

Wahlen Sie fur Ihren Salat eines unserer hausgemachten
Dressings: Franzosisch-, Balsamico-Dressing oder Essig & Ol

Tomaten und Biiffel Mozzarella €2

. . Vorspeise 16.50
Sonnengereifte Tomaten, Biffel Mozzarella

- o . H n 24,
und Rucola, mariniert mit Olivendl extra vergine auptgang S0

sowie Aceto Balsamico
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AUS DEM SUPPENTOPF

Gazpacho
auf Wunsch mit sautierter Crevette (VN) und Krauterdl

TATARSPEZIALITATEN

Mediterranes Tatar )

Aubergine, Zucchini, Peperoni und
getrocknete Tomaten,
serviert mit Toastbrot und gesalzener Butter

Premium Beefsteak Tatar

nach Wunsch mild, mittel oder feurig gewdrzt,
serviert mit Toastbrot und gesalzener Butter
auf Wunsch mit Whisky, Calvados oder Cognac

o =
ik e 1

Vorspeise
Hauptgang

Vorspeise

Hauptgang

11.00
16.00

21.00
33.00

25.00
39.00

+ 3.00



FUR ZWISCHENDURCH

Portion Pommes frites

Gndodeli-Schnitzel
in hauseigener Panade, serviert mit Pommes frites,
auf Wunsch mit Preiselbeeren

Fitnessteller nach Wabhl

mit verschiedenen bunten Salaten
«Beyond» Burger
Schweinsschnitzel natur
Forellenknusperli

Kalbsschnitzel natur

Wahlen Sie flr lhren Salat eines unserer hausgemachten
Dressings: Franzosisch-, Balsamico-Dressing oder Essig & Ol

vom Schwein

vom Kalb

10.50

33.00
49.00

29.00
33.00
39.00
49.00



Wurst-Salat €3

Klassischer Wurst-Salat mit Zwiebeln, einfach 16.00
mariniert an Dressing lhrer Wahl, garniert 22.00
dazu servieren wir unser Hausbrot

Wurst-Kase-Salat €3

Klassischer Wurst-Kase-Salat mit Zwiebeln, einfach 19.00
mariniert an Dressing lhrer Wabhl, garniert 25.00
dazu servieren wir unser Hausbrot

FLEISCH-FISCH-DEKLARATION

Sofern nicht anders deklariert, stammen alle unsere Fleisch-
und Fischprodukte aus der Schweiz und teils direkt
aus dem Aargau. Unsere Burger Buns sind aus Deutschland
und die Brotwaren stammen aus der Schweiz.
Alle unsere Gerichte kénnen Spuren von Allergenen
enthalten. Gerne beraten wir Gaste mit Allergien oder
Unvertraglichkeiten individuell.
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