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Alle Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.  

Alle unsere Gerichte können Spuren von Allergenen enthalten. Gerne beraten wir Sie individuell. 

DESSERT 
 
Berner Meringue 

zur Wahl mit Rahm und Glace oder nur mit Rahm  /  CHF 11.00 

 
Hausgemachte leichte Quarktorte 

mit einem Tupfer Schlagrahm  /  CHF 7.00 

 
Vermicelles 

nach Wunsch mit Kirsch verfeinert auf Meringuesbrösel mit Rahm  /  CHF 11.50 

         klein  /  CHF 8.50 

 
Zuger Kirschtorte 

vom Erfinderhaus der Kirschtorte – Konditorei Treichler Zug  /  CHF 8.00
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GLACE 
Die gesamte Glace- und Sorbet-Auswahl wird für uns vom Eckwilerhof in Mägenwil hergestellt.  

Unseren Schlagrahm bereiten wir mit frischem Rahm von der Milchzentrale Wettingen zu.  

 

Coupe Nesselrode  

Vermicelles nach Wunsch mit Kirsch, Meringuesbrösel, 

Vanilleglace vom Eckwilerhof in Mägenwil 

und Schlagrahm von der Milchzentrale Wettingen  /  CHF 14.00 

         klein  /  CHF 11.00 

Coupe Dänemark  

3 Kugeln Vanilleglace, warme Schokoladensauce und Schlagrahm  

CHF 12.50   /  kleine Kugeln CHF 9.50 

Eiskaffee 

3 Kugeln Kaffeeglace, kalter Kaffee und Schlagrahm 

CHF 11.50   /  kleine Kugeln CHF 8.50 
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SPEISEKARTE 
 

Saisonaler bunter Blattsalat 

mit Kernen und Sprossen  /  CHF 9.50 

 

Gemischter Salat 

mit gerösteten Brotwürfeln und gehacktem Ei  /  CHF 11.00 

 

Wählen Sie aus unseren hausgemachten Dressings: 

Französisch, Balsamico, Essig & Öl oder saisonales Dressing 

 

Nüsslisalat 

mit Freiämter Speck, gerösteten Brotwürfeln 

und gehacktem Ei  /  CHF 14.00 
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Tagessuppe 

Für Auskunft bitte gerne beim Service melden  /  CHF 9.50 

 

Premium Beefsteak Tatar 

serviert mit Toast und Butter 

nach Wunsch mild, medium oder feurig gewürzt 

Vorspeise  /  CHF 21.00   

Hauptgang  /  CHF 34.00 

mit Whisky, Calvados oder Cognac  /  CHF 3.00 

 

Kalbsgeschnetzeltes  

mit frischen Campignons an Weisswein-Rahmsauce 

dazu Butternüdeli  /  CHF 39.00 
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Älpler Maccaroni im Pfännli Serviert 

Maccaroni mit Kartoffelwürfel und Bergkäse überbacken. 

dazu Apfelmus 

Vegetarisch  /  CHF 24.00 

Mit Speck  /  CHF 28.00 

 

Fondue Moite Moite ab 2 Personen 

Käsefondue Moite Moite aus der Käserei Künten 

Dazu Brot, Kartoffeln und Essiggemüse 

Pro Person  /  CHF 29.50 

A discretion pro Person  /  CHF 35.50 
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Fondue Chinoise ab 2 Personen 

Poulet, Schwein, Rind dazu Reis und Curry-, Chnobli- und Cocktailsauce 

Pro Person  /  CHF 44.00 

A discretion pro Person  /  CHF 66.00 

 

Fondue Chinoise Vegi ab 2 Personen 

Rüebli, Champignon und Radiesli dazu Reis und Curry-, Chnobli- und Cocktailsauce 

Pro Person  /  CHF 24.00 

A discretion pro Person  /  CHF 30.00 

 

FLEISCH- UND FISCHDEKLARATION 

Sofern nicht anders deklariert, stammen alle unsere Fleisch-  

und Fischprodukte aus dem Freiamt, dem Aargau und der übrigen Schweiz  


