RESTAURANT e GNADENTHAL

gast.freund.schafft.genuss.

Alle Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Alle unsere Gerichte kénnen Spuren von Allergenen enthalten. Gerne beraten wir Sie individuell.



DESSERT

hausgemacht — serviert mit einem Tupfer Schlagrahm / CHF 7.50

vom Erfinderhaus der Kirschtorte — Konditorei Treichler in Zug / CHF 8.00

mit Rahm und Glace oder nur mit Rahm / CHF 11.00



mit frischen Erdbeeren, vom Zimmermann in Bellikon
und Erdbeersauce / CHF 11.50

mit flissigem oder geschlagenem Frischrahm
von der Milchzentrale Wettingen / CHF 10.50

PASSEND DAZU Dessertwein vom Nauer in Bremgarten

5c¢l / CHF9.00

Dieser Miiller-Thurgau wurde im kleinen «Cigarillo»-Barrique ausgebaut.
Intensiver Duft nach getrockneten Friichten, Bliitenhonig und zartem Karamell.
Am Gaumen erfrischende Frucht gepaart mit zarter Wiirze und Mineralitit,
sehr harmonisch und ausgewogen.



GLACE

Die gesamte Glace- und Sorbet-Auswahl wird fiir uns vom Eckwilerhof in Magenwil hergestellt.

Unseren Schlagrahm bereiten wir mit frischem Rahm von der Milchzentrale Wettingen zu.

3 Kugeln Vanilleglace, warme Schokoladensauce und Schlagrahm
CHF 12.50 / kleine Kugeln CHF 9.50

1 Kugel Vanilleglace, 2 Kugeln Bananenglace, Banane, Schokoladensauce und Schlagrahm
CHF 13.50 / kleine Kugeln CHF 10.50

3 Kugeln Kaffeeglace, kalter Kaffee und Schlagrahm
CHF 11.50 / kleine Kugeln CHF 8.50

Erdbeeren vom Bauernhof Zimmermann in Bellikon mit 2 Kugeln Vanilleglace und Schlagrahm
CHF 12.50 / kleine Kugeln CHF 9.50



2 Kugeln Baileysglace, 1 Kugel Schokoladenglace mit Loffelbiskuit, Baileys und Schlagrahm
CHF 13.50 / kleine Kugeln CHF 10.50

4 dl mit Aroma nach Wahl:
Schokolade, Vanille, Kaffee oder Erdbeere / CHF 7.60

Vanille, Baileys, Kaffee, Schokolade, Erdbeere, Banane, Pistazie,
Stracciatella, Himbeersorbet und Zitronensorbet
CHF 4.00 pro Kugel | + CHF 1.70 mit Rahm

1 Kugel Glace nach Wahl mit Rahm und Smarties / CHF 6.50



FUR ZWISCHENDURCH

mit Kernen und Sprossen / CHF 10.50

bunte Blattsalate
mit Cherrytomaten, Pinienkernen, Gurkenwdrfel und Fetakdse / CHF 14.50

Klassischer Wurst-Kdse-Salat mit Zwiebeln mariniert mit Dressing nach Wahl
serviert mit Hausbrot
einfach / CHF 16.50 garniert / CHF 20.50

mariniert mit Dressing nach Wahl
serviert mit Hausbrot

einfach / CHF 13.50 garniert / CHF 18.50

Wiéihlen Sie aus unseren hausgemachten Dressings:

Franzésisch, Balsamico, Essig & Ol oder saisonales Dressing



sonnengereifte Tomaten, Schweizer Kuhmilch Burrata und Rucola

mariniert mit Olivendl extra vergine / CHF 18.50

mit Kdse von der Chasi Kiinten

und mit Rstzwiebeln garniert / CHF 25.00

in hauseigener Panade, serviert mit Pommes frites und Preiselbeeren
vom Schwein CHF 31.00 / vom Kalb CHF 42.00

mit verschiedenen Salaten und Krauterbutter
Veganer «Beyond» Burger / CHF 31.00 Schweinsschnitzel Natur / CHF 31.00
Kalbsschnitzel Natur / CHF 42.00 Knusperli vom Forellenfilet / CHF 36.00



CHF 8.50

Salsiz, Rohschinken, Beinschinken, Fleischkase, Bauernspeck,
Téte de Moine und Greyerzer Kase

serviert mit Brot / CHF 21.50 pro Person

FLEISCH- UND FISCHDEKLARATION

Sofern nicht anders deklariert, stammen alle unsere Fleisch-

und Fischprodukte aus der Schweiz.



